
Prosecco Doc Spumante Extra Dry

Varietà uve: 
85% Glera e 15% Blend

(Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot 
Grigio)

Provenienza uve: 
Provincia di Treviso, Padova, 

Pordenone, Venezia

Titolo alcol effettivo: 
11% vol.

Residuo zuccherino: 
15-17 g/l

Descrizione: 
Vino dal colore giallo paglierino 
brillante con qualche riflesso 

verdognolo. Dal perlage vivace, ha 
profumi di buona intensità con 
sentori di fiori bianchi e fruttati 
di mela golden. Buona intensità. 

Il gusto è fresco e al palato risulta 
elegante e morbido, con una vena 

piacevolmente zuccherina.
Abbinamenti: 

Indicato come aperitivo e con 
antipasti in genere. Ottimo con 
primi piatti di verdure e pesce e 
secondi piatti di pesce delicati.

Temperatura di servizio: 
6-7°C

Codice a barre cartone Codice a barre bottiglia Volume Bot. per cartone Cartoni per euro pallet Cartoni per strato Numero di strati

8010719012838 8010719012821 75 cl 6 96 16 6

Il prodotto non è destinato all’infanzia nè ad altre fasce di soggetti a rischio. 

COD. 75D030D10



Prosecco Doc Spumante Extra Dry

Grape Variety:
85% Glera and 15% Blend 

(Chardonnay, Pinot Bianco and Pinot 
Grigio)

Area of Origin:
Provinces of Treviso, Padova, 

Pordenone, Venezia

Actual alcoholic title:
11% vol.

Residual Sugar:
15-17 g/l

Description:
Bright straw yellow wine with greenish 

golden apple. Fresh, elegant and soft 
at taste, pleasantly sugary.

Food pairings:
Perfect as an aperitif and with 

appetizers. Great combination with 

Serving Temperature:
6÷7°C

The product is not intended for children nor for other subjects at risk. 
Contains sulphites.

Case ean code Bottle ean code Capacity Bot. per case Cases per euro pallet Cases per layer Number of layers

8010719012838 8010719012821 75 cl 6 96 16 6

COD. 75D030D10



Prosecco Doc Spumante Extra Dry

Rebsorte(n): 
85% Glera und 15% Blend 

(Chardonnay, Pinot Bianco und Pinot 
Grigio)

Anbauregion: 
Provinz von Treviso, Padova, Pordenone, 

Venetien
Bezeichnung: 

D.O.C.

Effektiver Alkoholgehalt: 
11% vol

Restzuckergehalt: 
15 - 17 g/l

Beschreibung: 
Wein von leuchtend strohgelber Farbe mit 

einer lebhaften, anhaltenden Perlage und 
intensiven, fruchtigen Aromen von Apfel 
und weißen Blumen. Frisch, weich und 

elegant am Gaumen, mit einer angenehmen 
Restsüße.

Speisenempfehlungen: 
Ideal als Aperitif und als Begleitung zu 

Vorspeisen. Rundet alle Speisen auf Basis 
von Gemüse und Fisch ab.

Serviertemperatur: 
6-7°C

Das Produkt ist für Kinder/Jugendliche unter 18 Jahren und Risikogruppen 

Case ean code Bottle ean code Capacity Bot. per case Cases per euro pallet Cases per layer Number of layers

8010719012838 8010719012821 75 cl 6 96 16 6
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